
OFERTA 
SPECJALNA

SEGURA VIUDAS 
VINTAGE GRAN 
RESERVA 2018

BRUT NATURE
D.O. CAVA, SPAIN
MACABEO, PARELLADA
ALC. 12%

Zapytaj o cenę promocyjną

Dostępny również w ofercie:
WALENTYNKOWY  FISH PLATTER

Fileciki z dorsza w cieście piwnym (160 g), krab soft shell (65 g), krewetki (6 szt.), baby ośmiorniczki 
(50 g), ostrygi (2 szt.), mule (150 g), vongole (150 g) , kalmary (150 g), stynki (150 g), 

emulsja winno–maślana, sos aioli, mix sałat z cytrusami

499 zł
(do podziału dla dwóch osób)

Do końcowego rachunku
doliczany jest serwis w wysokości 10%.

Walentynkowe
14.02.2026

set menu

STEK RIB-EYE
frytki, pieczony pomidor, 

masło Roquefort
(200 g)

STEK Z TUŃCZYKA
mix zielonych warzyw, 

sos chimichurri
(200 g)

ROMANESCO
warzywa korzeniowe, mus z buraka, 

mus z rabarbaru, mix pestek, olej chili
(300 g)

Danie główne (do wyboru)

FONDANT CZEKOLADOWY
lody waniliowe, owoce, 

płatki migdałów, 
Pişmaniye – chałwowa wata cukrowa

(90 g)

Dodatkowa atrakcja

FOTOBUDKA
18:00 - 20:00

SERNIK
maślane herbatniki, sernik 
Philadelphia z mascarpone, 

coulis z owoców leśnych, 
owoce sezonowe

(150 g)

SORBET CYTRYNOWY
kawior ze świeżo wyciśniętego soku 
pomarańczowego, żelka tonikowa, 

mrożone owoce, wino musujące
(80 g)

Deser (do wyboru)

Rezerwacje:
info@zafishowani.pl

tel. +48 661 511 811

za osobę
199 zł

CARPACCIO WOŁOWE
rukola, krem balsamiczny, 

parmezan
(80 g)

KREWETKI TYGRYSIE
sos winno-maślany, 

bagietka
(5 szt.)

CARPACCIO Z BURAKA „TRI COLORE"
burak żółty, burak Chioggia, burak czerwony, rukola, 

krem balsamiczny, wegański parmezan
(100 g)

Przystawka (do wyboru)


