Przystawki / Appetizers (150 g)
Sledz 29 pin

Kwasne jabtko / Dymka / Wiejska $mietana / Ziemniak z popiotu
Herring
Sour Apple / Small Onion Bulb / Rural Sour Cream / Potatoes from Ash

Kaszanka 29 PN
Watrdbka z indyczki / Karczek / Prazona cebula / Czosnek /

Kasza gryczana

Blood pudding

Turkey Liver / Neck / Roasted Onion / Garlic / Buckwheat

Camembert 29 riN
Rukola / Mus z zurawiny / Piklowana marchew / Granat

Camembert

Rukola / Cranberry mousse / Pickled carrot / Pomegranate

Tatar wotowy 59 PN
Poledwica wotowa / Borowik / Piklowana cebula / Kiszony ogodrek /
Sardynki / Z6ttko suszone / 16ttko plastyczne / Olej z lubczyku

Steak tartare

Sirloin / Boletus Mushroom / Pickled Onion / Pickled Cucumber /
Sardines / Dried yolk / Plastic yolk / Lovage oil

Tatar z jelenia 66 rIN
Marynowana dynia / Szalotka / Musztarda francuska /

Kawior z owocow lesnych / Kapary

Deer tartare

Marinated pumpkin / Shallot / French mustard /

Forest fruit caviar / Capers

Tatar z tososia 59 rin
Ogodrek / Marynowany imbir / Dymka / Kawior z tfruskawek / Koper
Salmon tartare

Cucumber / Pickled ginger / Spring onion / Strawberry caviar / Dill

Tatar z awokado 49 rin
Ogorek / Granat / Pocorn z kaszy sorgo / Mieta/

Olej z wedzonej papryki

Avocado tartare

Cucumber / Pomegranate / Sorghum pocorn / Mint /

Smoked paprika oil

Przy grupach od 10, osob doliczamy 10% serwisu.



Zupy / Soup (250 mi)

Dziadéwka 29 PN
Pieczony ziemniak / Chips z boczku / Olej ze szczypiorku / Maslanka
Old Man'’s Soup

Baked Potato / Bacon Chip / Chives oil / Buttermilk

Rosot z kaczki 29 piN
Pieczona marchew / Kluski / Lubczyk

Duck broth

Baked Carrot / Noodles / Lovage

Zupa serowa 29 rIN
Skwarki z dojrzewajgcej wieprzowiny / Kwasna Smietana /
Popcorn z kaszy sorgo

Cheese soup

Greaves of ripening pork / Sour cream / Sorghum popcorn

Przy grupach od 10, oséb doliczamy 10% serwisu.



Dania giowne / Main course (450 g)

Schab z kosciqg 56 riN
Kapusta / Boczek / Puree Ziemniaczane

Pork loin on the bone

Cabbage / Bacon / Mashed potato

Mielony z certyfikowanej wieprzowiny 54 r 1N
Warzywa sezonowe/ Puree ziemniaczane /

Karmelizowana cebula / Olej z pietuszki

Certified pork minced cutlet

Seasonal vegetables / Mashed potatoes /

Caramelized onion / Parsley oll

Grillowana piers z kurczaka 49 piN
Sezonowe warzywa / Wisniowy pomidor /

Sos z wedzonych warzyw / Domowe frytki

Grilled chicken breast

Seasonal vegetables / Cherry Tomato /

Smoked vegetables sauce / Homemade fries

Poliki wotowe 69 rIN
Buraki / Boczek / Puree z marchwi / Olej z pietruszki /

Sos z czerwonego wina

Beef cheeks

Beetroot / Becon / Carrot Puree / Parsley oil / Red wine sauce

Piers z kaczki 69 rin
Modra kapusta / Kluski ziemniaczane / Sos demi glace / Zurawina
Duck breast

Red cabbage / Potatoes in Polish / Demi glace sauce / Cranberry

Ozor cielecy 59N
Mtoda marchew / Puree ziemniaczane / Sos chrzanowy

Veal fongue

Young carrots / Potato puree / Horseradish sauce

Przy grupach od 10, oséb doliczamy 10% serwisu.



Dania gidwne / Main course (450 q)

Pstrgg z Ekologicznego Gospodarstwa 69 rin
Cuknia / Marchew / Ziemniaki gniecione z majerankiem /

Sos z cydru

Organic Farm Trout

Zucchini / Carrot / Mashed potatoes with marjoram /

Cider sauce

Sandacsz z kaszubskich jezior 69 PN
Raki / Brokut / Czarna soczewica / Sos maslany

Zander from kashubianlakes

Crayfish / Broccol / Black lentils / Butter sauce

Gotqgbki z dorszem 54 p 1N
Czarna soczewica / Puree ziemniaczane / Sos koperkowy
Cabbage rolls with cod

Black lentils / Mashed potato / Dill sauce

tosos 69 PN
Zielony groszek / Kasza pertowa / Sos szafranowy

Salmon

Green peas/Pearl barley/Saffron sauce

Pierogi z Szarpang Kaczkqg (6 szt. / 6 pes. ) B4 pPIN
Zurawina / Karmelizowane jabtka / Sos z czerwonego wina
Dumplings with pulled duck

Cranberry / Caramelized Apple / Red Wine Sauce

Przy grupach od 10, oséb doliczamy 10% serwisu.



Desery / Desserts (150 g)

Gorgce Ciastko Czekoladowe 32rIN
Sos z czerwonych owocodw / Owoce sezonowe

Lava cake

Red fruit sauce / Seasonal fruits

Beza 32rIN
Bita Smietana / Ser mascarpone / Owoce sezonowe /

Sos z czerwonych owocdow

Meringue

Whipped cream / Mascarpone cheese / Seasonal fruits /

Red fruit sauce

Tarta 32rN

Migdat / Owoce sezonowe / Kruszonka / Palona beza
Tart
Almond / Seasonal fruit / Crumble / Burnt meringue

Przy grupach od 10, oséb doliczamy 10% serwisu.



Napoje gorgce / Hot drinks

Kawa czarna / Black coffee 12PN
Kawa biata / White coffee 13 PLN
Americano 15 PN
Espresso 9 PLN
Double Espresso 12 PN
Cappucino 15PN
Latte Macchiato 16 PN
Flat white 16 PN
Irish coffee 19 PN
Czekolada na gorgco / Hot chocolate 18 PLN
Herbata / Tea 12PN

Napoje zimne / Cold drinks
Pepsi / Mirinda / 7up / Tonic / Ice Tea 0.21) TOPLN

Soki Toma: pomarancz / jabtko / 0.21) TOPLN

pomidor / czarna porzeczka
Juices Toma: orange / apple / tomato / black currant

Woda gazowana / niegazowana A4 (0,331) 12 PLN
Water sparkling / stil evian. (0,751) 22 PLN
Sok ze swiezych owocow 0,31) 19 PLN

Fresh fruit juice

Domowa lemoniada 0,31) 15 PLN
Homemade lemonade (1,01) 28 PLN



Alkohole / Alcohols
PIWA BUTELKOWE / BEER

Browar regionalny (zapytaj obstuge) / Regional brewery

Lech Free / Lech Free smakowy

WODKA / VODKA

Zubréwka Czarna

Zubrowka Bison Grass
Zubrowka Czarna Dgb / Jesion
Soplica Staropolska

(0.51) 18 PLN
(0,331) T3 PLN

(4cl/051) 15/ 89PN
(4cl/051) 14 /79PN

(4cl/071) 16 / 149 PN

(4cl) 17 PN

Soplica Smakowa: Wisnia / Pigwa / Cytryna z nutg miodu (4 ¢l /0,51) 15 / 89 PLN

Ostoya

Baczewski

Oginski

Chopin

Absolut

Dalkowski

Miodula Prezydencka
Miodula Staropolska
Bimber Molo Battyckie

WHISKY

Tullamore Dew - Irish whisky
Grant’s Tripple Wood - Scotch whisky blended

BOURBON

Wild Turkey 81

Jack Daniel's

Jack Daniel's Single Barrel

SINGLE MALT
Glenfiddich 12 YO
Glenlivet 12 YO
Chivas Regal 12 YO
Chivas Regal 18 YO

COGNAC / BRANDY

Hennessy V.S.
Hennessy V.S.O.P.

(4cl/051) 18/ 99PN
(4cl/051) 18/ 99PN
(4cl/071)22 / 159 PN
(4cl/051)22 / 159 PN
(4cl/0,71)20 / 149 PN
(4cl1/051)20 / 119 PN

(4 cl) 22 PIN
(4 cl) 19 PLN
(4 cl) 14 PN

(4cl/071)26 / 215 PN
(4cl/071)22 / 159 PN

(4 cl) 22 PIN
(4cl/0,71)26 / 239 PLN
(4 cl) 33 PLN

(4cl) 29 PLN

(4cl) 24 PLN

(4cl/071)29 / 279 PN
(4cl/0,71) 36 / 429 PN

(4cl) 27 PLN
(4cl) 34PLN



GIN

Beefeater House (4cl) 25 PLN
Beefeater Pink (4cl) 25 PLN
Hendrick's Gin (4cl) 27 PLN
TEQUILA

Sierra Tequila Silver (4cl) 24 PLN
WERMUT

Martini Bianco (1ocl) T9PLN
Martini Extra Dry (10cl) T9PLN
Martini Rosso (1ocl) T9PLN
SZAMPAN

Moet & Chandon Brut Imperial 071 499 PLN
LIKIERY

Miodula espresso (4cl) 17 PN
Ratafia kaszubska (4cl) T6PLN
Jagermeister (4cl) Té6PLN

ZNAJDZ NAS | OCEN / FIND US AND RATE US

Google ©©

* e ek Kk tripadvisor:

f facebook.com/KonCibySebastianCichy/ instagram.com/restauracjakonci/

Y www.konci.pl B restauracja(@konci.pl

Rezerwacje pod numerem telefonu 733387000

Informacje o alergenach dostepne sa u obstugi. Wszystkie ceny wyrazone sa w polskich ztotych i zawieraja podatek VAT.
Information on allergens is available from the service. All prices are expressed in Polish zlotys and include VAT.
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