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RESTAURACIA

MENU

Godziny pracy *:
10.00 - 19.00 (wiosna)
10.00 - 20.00 (lato)
10.00 - 18.00 (jesien)

10.00 - 18.00 (zima)

* Prosimy o sprawdzenie doktadnych godzin pracy telefonicznie pod nr +48 666 555 113

www.dworek-holny.pl

W przypadRu grup powyzej 10 os. naliczana jest dodatRowa opfata w wysoRosci 10 % za miejsce w oddzielnej sali bankietowej
Informacje 0 mozGiwych alergenach znajdujq sig na ostatniej stronie Rarty menu


http://www.dworek-holny.pl/
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Serdecznie witamy Paristwa w naszej restauracyi. Na wstepie pragniemy przekazaé Paristwu dwie
wiadomosci - tradycyjnie: ztq i dobrq. Zta wiadomo$¢ jest takg, Ze czas oczeRiwania na Paristwa zamdéwienie
moze wynies¢ 60 minut (w sezonie letnim czas moze sig wydtuzyé). Dobra wiadomos¢ to faky, Ze dzigki temu

otrzymacie Patistwo danie o wyjqtRowym smaky i jaRosci.
W naszej Ruchni nie uzywamy gotowych mrozonek, RosteR rosofowych i innych niepotrzebnych skfadnikéw,
dzigki Rtérym przygotowanie dati byfoby szybsze i prostsze.
Kazdego dnia wlasnorecznie wypieRamy chleb, wedzimy ryby do pasty rybnej, wyrabiamy masetRo i pieczemy
ciasto. Gotowanie to nasza pasja - nie tylRo biznes.
Zachgcamy Paristwa do spaceru nad jezioro Hotny oraz skorzystania z naszych dodatRowych atrakjfi -
przepigRnej piaszczystej plazy, lezakéw, placu zabaw dla dzieci oraz boisk reKreacyjnych.

T —
3 i

Mozecie Paristwo rownieZ zrelaksowac sig w saunie (suchej i parowe])*z widokiem na park nad stawem oraz
wypoczqé w dwupoziomowych apartamentach™*w Ktorych moZemy pomiescic fgcznie 12 0s6b.
| 1 = . » e > 5 - ,

*wynajecie sauny (sucha lub parowa) 350 z£/2 godz./max 6 os. prosimy zgfosi¢ z godzinnym wyprzedzeniem

**apartamenty wynajmowane sq za posrednictwem naszej strony internetowej www.dworek-holny.pl

Zapraszamy rownieZ na rejs naszym 6 os. Ratamaranem po jez. Hotny (do wynajecia bez uprawnieri w cenie
150 zt/godzing). Podczas rejsu mozecie Patistwo zwiedzic Dwor Czestawa Mitosza w Krasnogrudzie.

W przypadRu grup powyzej 10 os. naliczana jest dodatRowa opfata w wysoRosci 10 % za miejsce w oddzielnej sali bankietowej
Informacje o mozliwych alergenach znajdujq sig na ostatniej stronie Rarty menu


http://www.dworek-holny.pl/
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NA PRZYSTAWKE | DOBRY POCZATEK...

Krewetki na grillowanej chatce (5 szt.) 180 g
sos maslany, czosnek, papryczka chili, cebulka

Arancini 220 g

opiekane kulki z risotto, panco, sos z grzybéw lesnych

Tatar ze strusia 150 g
marynowana kurka, kapary, chlebek*, masetko ziotowe **

Carpaccio z jelenia 150 g
palona cebulka, rukola, majonez grzybowy, ser z Wizajn, chlebek*, masetko wedzone**

Tatar ze sledzia na ostro 200 g
marynowany w soku z limonki, cebulka, papryczka chili, chlebek*, masetko ziotowe™*

Pieczona tarta na kruchym ciescie z grzybami, serem camembert, pomidorkami 200 g
podawana na gorgco z sosem borowikowym

Frytki z ziemniakéw 150 g

Frytki z batatow 150 g

parmezan, ostry sos paprykowy

Pstrag w zalewie octowej 220 g
chlebek*, masetko ziotowe™*

Sielawa wigierska w zalewie octowej 220 g

chlebek*, masetko ziotowe **

* pieczywo wypiekane jest na miejscu
**masto wyrabiane jest na miejscu

SALATKI

Satatka z grillowanym serem Halloumi 250 g
satata rzymska, grillowana sliwka lub nektarynka, prazone ptatki migdatéw, ocet balsamiczny, sos vinegret

Satatka z wedzong piersig kaczki 250 g

szpinak, rukola, suszone pomidory, cebula czerwona, papryczka jalapeno, pomidorki koktailowe, sos aioli

Satatka z burattg i pesto bazyliowym 250 g
mix satat, humus, pomidorki cherry, czarnuszka, panco, parmezan, sos winegret

Satatka z wedzonym pstragiem 250 g

szpinak, rukola, pomarancza, prazone pestki dyni, panco tymiankowe, sos winegret

W przypadRu grup powyzej 10 os. naliczana jest dodatRowa opfata w wysoRosci 10 % za miejsce w oddzielnej sali bankietowej
Informacje 0 mozGiwych alergenach znajdujq sig na ostatniej stronie Rarty menu

42 PLN

49 PLN

59 PLN

58 PLN

49 PLN

52 PLN

19 PLN

25 PLN

51 PLN

51 PLN

49 PLN

48 PLN

49 PLN

47 PLN
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DANIA REGIONALNE

Babka ziemniaczano-cukiniowa 300g
duszona cebulka, tezka Smietany, sos grzybowy

Kartacze (cepeliny) 2 szt.*
kiszona kapusta, skwareczki z cebulka

Gotabki z kasza (trzy rodzaje kasz) 2 szt.

ziemniaki z wody, sos grzybowy

Chrupigce placki ziemniaczane 7 szt.
Smietana, szczypiorek, sos grzybowy

Placki z cukinii 7 szt.
sos z grzybow lesnych

* poza sezonem letnim danie dostepne jest w weekendy w ograniczonej ilosci

PYSZNE ZUPY | KREMY

Krem z sandacza i karpia 250 ml
Krem z pieczonych pomidorow 250 mi
Rosot z kaczki i wiejskiej kury 250 ml

Flaczki wotowe 250 ml
wypiekany na miejscu chlebek

Chtodnik litewski, jajko, czarnuszka, puree z okrasg i koperkiem 250 ml*

*dostepny w sezonie letnim

SPECJALNIE DLA MALUCHOW ©F

Stripsy z piersi kurczaka 150 g
panco, ptatki kukurydziane, frytki

W przypadRu grup powyzej 10 os. naliczana jest dodatRowa opfata w wysoRosci 10 % za miejsce w oddzielnej sali bankietowej
Informacje 0 mozGiwych alergenach znajdujq sig na ostatniej stronie Rarty menu

48 PLN

49 PLN

57 PLN

47 PLN

49 PLN

25 PLN

24 PLN

24 PLN

28 PLN

29 PLN

39 PLN
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RYBY

Chrupigce stripsy z Halibuta 300 g

frytki lub swojski chlebek*, sos ziotowy, mix satat, panco

Sandacz na plackach z cukinii 300 g
smazony filet

Lin w sosie Smietanowo - cebulowym 300 g
puree ziemniaczane, ogérek matosolny***

Halibut 350 g

pieczony filet, risotto, szpinak, groszek, kurki, parmezan

Mietus 350 g

puree ziemniaczane, tagliatelle z cukinii

Sielawa z jez. Wigry 300 g **

swojski chlebek*, ogérek matosolny***

*** ogdrek matosolny dostepny jest w sezonie letnim; poza sezonem serwujemy ogoérek kiszony

**danie dostepne w zaleznosci od potowdw
* pieczywo wypiekane jest na miejscu

PIEROGI RECZNIE LEPIONE

Pierogi starego rybaka 10 szt.
farsz z karpia i okonia, podsmazana cebulka, sos buraczkowy

Pierogi z miesem 8 szt.
farsz wotowo-wieprzowy, podsmazana cebulka

Pierogi ze szpinakiem i kozim serem 10 szt.
farsz ze Swiezego szpinaku i koziego sera, podsmazana cebulka

Pierogi z owocami 10 szt. ****
w zaleznosci od pory roku (np. jagodami, truskawkami)

Pierogi z kurkami 10 szt. ****
farsz z kurek, mascarpone, podsmazana cebulka

****danie dostepne w zaleznosci od pory roku

W przypadRu grup powyzej 10 os. naliczana jest dodatRowa opfata w wysoRosci 10 % za miejsce w oddzielnej sali bankietowej
Informacje 0 mozGiwych alergenach znajdujq sig na ostatniej stronie Rarty menu

62 PLN

93 PLN

89 PLN

92 PLN

91 PLN

72 PLN

55 PLN

49 PLN

51 PLN

49 PLN

54 PLN
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DANIA MIESNE ODKRYTE NA NOWO...

Pieczone zeberka po Sejnensku 300 g
puree ziemniaczane, sos barbecue, rukola, panco, mus jabtkowy

Poledwiczka ze strusia 300 g sv*
puree z zielonym groszkiem, karmelizowana marchewka, sos kurkowy

Filet z piersi kurczaka 300 g
panco, ptatki kukurydziane, puree ziemniaczane, suréwka z marchewki

Gicz cieleca 450 g sv*

puree ziemniaczane, zielony groszek z mieta, karmelizowana marchewka, sos demi glace

Piers z kaczki z sosem wisniowym 350 g sv*
kopytka podsmazane na masle, pietruszka, czosnek, jabtuszko

Pieczona golonka w sosie miodowo-piwnym 400 g
puree ziemniaczane, podsmazana na masle mtoda kapustka, kiszona kalarepa, musztarda lub chrzan

Policzki wotowe 400 g sv*
duszone w czerwonym winie, puree ziemniaczane, piklowana cebulka

Poledwiczka wieprzowa 350 g sv*
puree z pietruszki, dziki brokut, korzenny burak, demi glace z rokitnikiem

*sv (sous-vide) - prozniowa metoda gotowania produktu podkreslajaca smak i jakoéé¢ potrawy

SIELSKIE SNIADANKO
Racuchy z jabtkami 250 g

$mietana, sos wisniowy, Swieze owoce

Nalesniki z serem 2 szt.
sos czekoladowy lub wisniowy

Jajecznica ze szczypiorkiem z 4 swojskich jaj 250 g
chrupiacy bekon, ogérek matosolny***, swojskie pieczywo*, masetko

Omlet z 3 wiejskich jaj 250 g

podawany na stono z warzywami

Kietbaski (2 szt.), jajka sadzone (3 szt.)

swojski chlebek*, masetko ziotowe, ogérek matosolny***
I;iié ‘ A ‘
Mozesz zapytaé Relnera o dodatRowe propozycje spoza Rarty menu "~
* pieczywo wypiekane jest na miejscu
***ogdrek matosolny dostepny jest w sezonie letnim; poza sezonem serwujemy ogérek kiszony

63 PLN

119 PLN

59 PLN

129 PLN

90 PLN

86 PLN

95 PLN

93 PLN

43 PLN

43 PLN

46 PLN

47 PLN

48 PLN

W przypadRu grup powyzej 10 os. naliczana jest dodatRowa opfata w wysoRosci 10 % za miejsce w oddzielnej sali bankietowej

Informacje 0 mozGiwych alergenach znajdujq sig na ostatniej stronie Rarty menu
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MALE CO NIE CO...

Swojski chlebek na zakwasie (pestki stonecznika, siemie Iniane) 100 g
Suréwka do wyboru (np. marchewka, buraczki, kapusta) 180g
Zestaw surowek (3 rodzaje) 3x60 g

PYSZNE CIASTA | DESERY

Beza z mascarpone, Smietang i owocami 150 g

Creme brulee 70 g

Swieze owoce, mieta

Sernik szefa kuchni 150 g

rozptywajacy sie w ustach podawany z sosem wisniowym

Lody chatwowe 100 g

wyrabiane na miejscu

Wytrawne ciasto czekoladowe 150 g

z dodatkiem wisni otoczonych musem z gorzkiej czekolady

Semifreddo z musem wisniowym 100 g

wyrabiany na miejscu wtoski deser lodowy

Desery lodowe w oryginalnym wydaniu 180 g
przepyszne desery lodowe w tupinach kokosu, skorce pomaranczy wg propozycji kelnera

SAMO ZDROWIE W NATURZE...

Sok ekologiczny ttoczony na zimno 200 ml
Sok wyciskany na miejscu z jabtek i marchewki 200 ml

Sok wyciskany na miejscu z pomaranczy i grejpfruta 200 mi

W przypadRu grup powyzej 10 os. naliczana jest dodatRowa opfata w wysoRosci 10 % za miejsce w oddzielnej sali bankietowej
Informacje 0 mozGiwych alergenach znajdujq sig na ostatniej stronie Rarty menu

11 PLN
21 PLN
21 PLN

29 PLN

25 PLN

26 PLN

28 PLN

26 PLN

28 PLN

26 PLN

17 PLN

19 PLN

20 PLN
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NAPOJE GORACE

Herbata czarna, owocowa lub zielona 200 ml
Herbata (napar) z wiasnorecznie zbieranej miety i lipy z Hotn 200 mli

Herbata zimowa z gozdzikiem, pomarancza, imbirem i rokitnikiem*200 ml

Kawa espresso™* 70 ml

Kawa klasyczna czarna** 200 ml
Kawa cappuccino**200 ml
Kawa latte**220 ml

Kawa mrozona*** 220 ml

* herbata dostepna w sezonie zimowym

**3Swiezo palona, specjalnie skomponowana dla Dworku Hotny, kawa Arabica (80%, Robusta (20%)

*** kawa dostepna w sezonie letnim

NAPOIJE ZIMNE

Soki owocowe TOMA 200 ml

Lipton tea brzoskwiniowa 200 ml

Napdj energetyczny 250 ml

Pepsi, Mirinda, 7up, Schweppes 200 ml

Woda mineralna niegazowana/gazowana Krystaliczne Zrédto 300 ml
Dzbanek wody mineralnej z owocami 1 |

Litewski kwas chlebowy 0,5 |

Litewski kwas chlebowy 1,0 |

ALKOHOLE

Piwo regionalne (kraftowe) 0,5 |

Piwo Zywiec (z beczki) 330 ml

Piwo Zywiec (z beczki) 0,5l

Piwo Zywiec bezalkoholowe 300 ml

Piwo Litewskie 0,5] (wg propozycji kelnera)

»,Grzaniec” z miodem, gozdzikami, pomarancza, cynamonem 160 ml
Wino czerwone i biate z beczki 100 ml

Wino czerwone i biate z karty win (wg propozycji kelnera) 100 ml
Waddka (Finlandia, Stumbras, pozostate wg propozycji kelnera) 50 mi
Whisky (np. Jura, Grand's, pozostate wg propozycji kelnera) 50 mli
Aperol Spritz

Aperol bezalkoholowy

Prosecco (butelka 750 ml)

Prosecco (kieliszek 150 ml)

Pozostate alkohole wedtug karty win oraz propozycji kelnera 2

16 PLN
19 PLN

25 PLN
16 PLN
18 PLN
20 PLN
23 PLN
25 PLN

11 PLN
11 PLN
15 PLN
11 PLN
11 PLN
22 PLN
18 PLN
32 PLN

19 PLN
16 PLN
18 PLN
16 PLN
19 PLN
26 PLN
17 PLN

19 PLN
12 PLN
29-45 PLN
27 PLN
25 PLN
90 PLN
19 PLN

W przypadRu grup powyzej 10 os. naliczana jest dodatRowa opfata w wysoRosci 10 % za miejsce w oddzielnej sali bankietowej

Informacje 0 mozGiwych alergenach znajdujq sig na ostatniej stronie Rarty menu



